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GUIDE METIER

La gestion des cafés, hôtels, restaurants

- Etre parfaitement soutenu et sécurisé sur les questions juridiques relatives à votre profession,

- Bénéficier d'un savoir-faire spécifique en matière comptable, fiscale et sociale, 

- Etre alerté sur les zones sensibles de votre activité,

- Profiter des outils les plus adaptés pour pérenniser et développer votre activité dans les meilleures 

  conditions.



Guide métier : la gestion des cafés, hôtels, restaurants

« Vous créez ou reprenez un café, un bar, une brasserie ou un restaurant ? 

Le Cabinet SOFIREX a une longue expérience de ce secteur d'activité et vous fait bénéficier d'un

accompagnement privilégié. »

LES PERFORMANCES SOFIREX

● Une  parfaite connaissance de l'environnement juridique de la profession

SOFIREX vous informe sur : 

– Les déclarations préliminaires nécessaires à l'ouverture d'un débit de boissons.

– Les conditions d'acquisition de la licence d'exploitation.

– L'établissement du contrat de brasseur.

– Les règles relatives à la vente (notes, erreur sur la marchandise, rédaction de la carte des produits, affichage des

prix...).

– La repression de l'ivresse publique et la protection des mineurs contre l'alcoolisme.

– La législation sur la consommation de tabac à l'intérieur des établissements et conditions de revente de tabac

dans les cafés.

– D'autres règles et conditions légales comme la diffusion de musique, la mise à disposition d'appareil ou de jeux....

● Un savoir-faire spécifique sur les questions comptables, fiscales, sociales du métier 

– Recommandations pour une parfaite gestion comptable et administrative : comment ventiler vos recettes et gérer

votre caisse ? 

– Quelles sont les règles fiscales en cas d'aides financières accordées par un fournisseur dans le cadre des

conventions de brasseur ? 

– Quelles sont les conditions d'application de la TVA ? 

– Comment bien s'organiser en matière sociale et mieux gérer votre personnel ?

– Quels contrat d'assurance souscrire pour se garantir au mieux contre les risques professionnels ? 

● Des outils adaptés au profil de votre activité 

Le suivi des chiffres clés :

– Le couvert moyen ou la consommation moyenne.

– Le taux de marge brute.

– Le coefficient multiplicateur moyen.

Le tableau de bord, un outil mensuel pour : 

– Mesurer l'évolution de votre activité et de votre résultat

– Déceler les points faibles et prendre des décisions correctives.

– Vérifier la réalisation de vos objectifs.
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